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TOSCANA

Fattoria Carpineta Fontalpino

di Monmperh il 4 settembre 1260: "Lo strazio = & s
scempio che fece 'Arbia colorato di rosso IDWH
Divina Commedia). Lazienda é avvolta dalle mas
colline chiantigiane di Castelnuovo Berardenga. I=
godono di ottimali esposizioni sud/sud-ovest &
proprieta che si estende per 80 ettari circa. I prof
rose che fioriscono ad ogni capo filaio, distinguess ©
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1L MIGLIOR VINGO

Do Ut Des 2007 59
Consistenza: 32 - Equilibrio: 28 - Integrita: 29

| Sensazioni: fra i miglio-
| ri Supertuscan del mille-
i simo per la morbidezza e
| l'integrita ossidativa spet-
tacolari che si aggiungono

| alla sua concentrazione

ut des el
| imperiosa. Vera e stupen-
dissima crema di moroso
| e cristallino frutto. Non
so se impressiona di pii
| Capmce Fomipo il punto o l'insondabilita

della tinta. Il punto é vio-
la. Linsondabilitaé il riverbero visivo della sua fondante,
tramosissima potenza. E tutto cio che cosi insondabilmen-
te, opacamente riluce, tutto cio al pmfumo e al gusto non
te nero, ma. dol te. sp te ma-
turo. Una rarissi i i fra p mediterranea di
sole e fragranza temperata d’aroma: una mora nera viola
come nuova, dalla stupenda dolcezza mentosa porosamente
proattiva. Un fuoriclasse assoluto di viticola ed enologica
natura.

Informazioni: @ - [F: 08-06-09 - ®: D - M: 12.000 - &:
Merlot 349, Cabernet Sauvignon 33%. Sangiovese 33%

e chi

con colori e aromi spesiati.

Luca Maroni

Ubicata nell’area storica ove ebbe luogo le Senin

GLI 4.LTRJ‘ VINI

CLASS Rises NTAL

C:31-E27-127- ' & Sangiovese

Indici complessivi: C: 31,33 - E: 27,33 - I: 27,66

1046

C:31-E 27-1:27-@ -M: 17000 - &: Sangiovess

C to Conclusivo
Due Chianti Classico di valore superiore alla mege
denominazione nel millesimo d'origine presenta C=3
Fontalpino. Tanto Il Chianti Classico Fontalpino 2007
to il Chianti Classico Riserva Fontalpino 2006 sfog
infatti un frutto non solo poderoso, quanto ben viva. l 3
aroma e davvero intenso, turgido, e di gran =
espressiva. Non & un caso allora che il Do Ut Des 2
si riveli fuoriclasse di rango superiore. Tale per fa m=
possanza della sua concentrazione, quanto per I s
za enclogica, per la vivacita residua della sua =ee
composta di mora e mentolo.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 86,33 (+1.57%); QQT: 5.76
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