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Ubicata nell'area storica ove ebbe luogo lu battaglia
di Montaperti il 4 settembre 1260: "Lo strazio e il grande
scempio che fece l'Arbia colorato di rosso" (Dante Alighieri,
Divina Commedia). L'azienda ¢ avvolta dalle magnifiche
colline chiantigiane di Castelnuovo Berardenga. | vigneti
godono di ottimali esposizioni sud/sud-ovest e circondano la
proprieta che si estende per 80 ettari circa. I profumi delle
rose che fioriscono ad ogni capo filaio, distinguono i vigneti
con colori e aromi speziati.
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Fattoria Carpineta Fontalpino

IL MIGLIOR VINO GLIALTRI VINI
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Commento Conclusivo

Carpineta Fontalpino dal proprio territorio estrae potenza di
frutto, imperiosa forza di uva maturata in perfetto connubio
col sole. Possente il Chianti Colli Senesi 2006, spesso,
speziato, camoso il Chianti Classico Fontalpino 2006,
che la visciola imita al naso ed in bocca. Da mora e la da
copiosamente il Do Ut Des 2006, superato dalla maestosa
massa porosa del Dofana 2006, con la sua tinta spavento-
samente scura. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:

IP complessivo: 85 (+0,39%); QQT: 6,11
Indici complessivi: C: 31,25 - E: 26,5 - I: 27,25
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